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Ribeira Sacra levanta el telon

La vendimia en bancales es todo un espectaculo y las bodegas comienzan a sacar partido
de su atractivo. Ponte da Boga programa visitas selectivas para dar a conocer la viticultura
heroica dentro y fuera de Galicia. Si el vino encierra parte del paisaje de lavid, Ribeira Sacra

juega con ventajaa la hora de conquistar a criticos y consumldores
TEXTO LUIS DIAZ FOTOS ANA ORTEGA

1tiempo parece recobrar
la cordura tras un afio verdaderamen-
te loco en la Ribeira Sacra. El verani-
llo de San Miguel ha venido puntual,
cuando la uva pide sol para obrar el
milagro del vino en las bodegas. Nada
habia llegado a su hora esta cosecha.
Si noviembre trajo temperaturas pri-

to fue miés previsible en lo meteoro-
1égico, para la bueno y para lo malo.
Las granizadas se llevaron por delan-
te buena parte de la produccién en las
escarpadas laderas de Doade, la pos-
tal mis conocida del cafién del Sil. En
uno de sus vertiginosos vifiedos, la bo-
dega Ponte da Boga abri6 esta semana
la recogida de la mencia.

Una parte de la vifia salié bastante
bien parada de la tormenta que dafié
seriamente las cepas en esa ribera. La
aplicacion de productos cicatrizantes
en las horas posteriores a la granizada

la localidad ourensana de A Abeleda,
se levantan ocho hectareas de vifiedo
que son de su propiedad. Al abrigo del
Mifio, en O Savifiao, disponen ademas
de una amplia parcela. Pero ni de lejos
generan los 400.000 kilos de uva que
pueden transformar en sus instalacio-
nes. La diferencia se cubre mediante
contratos con viticultores, cuya pro-
duccién es supervisada por los técni-
cos para evitar que las cepas se carguen
en exceso. Y no hay trampa? «No, por-
que a ellos también le interesa, res-
ponde Carlos Lépez Otero, director

cipantes en las visitas que organiza de
forma selectiva Ponte da Boga coinci-
diendo con larecoleccién de lauva. La
bodega quiere transmitir a clientes y
divulgadores la dureza de esta viticul-
turay la huella que puede imprimir en
los vinos un paisaje agreste y cautiva-
dor al mismo tiempo. «Estoy franca-
mente impresionado, no pensaba que
esto pudiera ser asi», dice el perio-
dista gastronémico Federico Olden-
burg, llegado desde Madrid para asis-
tir a la vendimia. Ya conocfa los vinos
de Ribeira Sacra, pero ahora los ve de

maverales, en mayo asomo un invier- también contribuy® a salvar parte de  comercial de la bodega.. otra manera. Sabe lo que hay detris
no casi ausente hasta entonces. Agos-  la cosecha. Junto a Ponte da Boga,en  La pregunta sale de una de las parti- de cada botella.
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Como ser viticultores y
bodegueros por un dia

Si le apetece experimentar lo que es la vendimia, pero la mas dura, la
que llaman heroica, y ademds elaborar su propio vino en una bodega,
no tiene mas que subirse al «vifobus» que en estas fechas pone en
servicio el Consorcio de Turismo de la Ribeira Sacra

1 titulo del famoso cua-
dro de Joaquin Sorolla iAtn dicen que
el pescado es caro! podriamos aplicarlo
perfectamente al vino que se produce
en la Ribeira Sacra, donde los viticul-
tores, que casi todos a su vez son tam-
bién bodegueros, tienen que jugarse el
tipo para hacer una vendimia realmen-
te insélita y peligrosa. Es la viticultura
de montafia, la heroica la que se prac-
tica en aquellas escarpadas y difici-

les laderas de los rios Mifio y Sil des-
de hace miés de 2.000 afios. ¢Que pa-
rece exagerado lo que digo? Pues ah{
estd el vifiobiis de la vendimia que pu-
so en marcha el Consorcio de Turismo
de La Ribeira Sacra, con el que podre-
mos experimentar lo que significa, no
solamente cortar un racimo de Men-
cia 0 Godello, sino las dificultades y el
esfuerzo que hay que hacer para su-
bir cada caja a los tractores que bajan
arriesgadamente por los socalcos. De
esta forma podremos convertirnos en
viticultores y bodegueros por una dia,
porque el autobiis nos dejaré cerca de
las vifias, podremos bajar por las terra-
zas e incluso ayudar (aunque muy po-

co) en la vendimia 2016. Desde luego
lo que si podemos asegurar es que se-
ré un dia inolvidable y que nunca mas,
cuando nos sirvan un vino de esta zo-
na, pondremos reparos en el precio.

Elaborar nuestro propio vino
Lajornadala comenzamos en una bo-

_dega (los tltimos grupos son los dias

8y 9 de este mes de octubre). Alli nos
reciben los propietarios y el enélogo
que nos da las explicaciones sobre las
diferentes variedades, cémo es el vino
que elaboran y nos dicen a que parcela
vamos a ir. Un guia del consorcio nos
acompafia y, sobre todo, est4 muy pen-
diente de nuestra seguridad. Al llegar

al vifiedo nos explicar4n c6mo cortar
lauva, el por qué de la situacién del vi-
fiedo, la orientaci6n y todas las pregun-
tas que se nos puedan ocurrir. Los que
deseen participar deber4n llevar ropa
cémoda y atender las recomendacio-
nes para trabajar, porque en aquellos
lugares, toda precaucién es poca. «De
cualquier forma —explica Alexandra
Seara, gerente del Consorcio de Tu-
rismo de la Ribeira Sacra— la segu-
ridad est4 garantizada. Hay que tener
precaucién pero no miedo, porque a
los lugares que puedan entrafiar mas
peligro ya no vamos».

Realizada esta labor nos dirigimos
alabodega y alli comienza el trabajo
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de la preparaci6n del mosto. Los que
quieran pueden ayudar a pisar las uvas
recogidas «los nifios —apunta Seara—
son los primeros voluntarios y el mosto
que se produce se vacia en los tan-
ques de la bodega. También aqui reci-
biremos explicaciones sobre el tiempo
que va a estar fer do o los trata-

PRODUCCION
En la Ribeira
Sacra hay 92
bodegas, de las
que6son
grandes
empresasyel
resto pequerios
negocios

mientos y procesos por los que pasara
antes de que se convierta en vino. A
continuacion, el almuerzo en la pro-
pia bodega y en el paquete turistico,
que cuesta 15 euros, va incluida una
botella del vino que acabamos de ela-
borar. También, si queremos, pode-
mos pedir mis botellas de «nuestro»
vino que nos enviaran a casa cuando
se embotelle, no antes de la primavera.

Este organismo turistico de la Ribeira
Sacra organiza también las rutas del
romaénico. Otra actividad interesante,
es la que se llama Pasaporte al cielo,
que consiste en recoger credenciales
en diferentes bodegas para hacer un
viaje en globo y también las jornadas
anuales de la caida de la hoja, en las
que podremos admirar estampas Gini-
cas de infinitos colores que ofrece el
otofio en esta zona gallega.

que
tienen su
origenen la
tradicion
bodeguera de
cada familia. La
produccion esta
alrededor de los
8 millones de
kilos de los que
algomésdela
mitad son de la
variedad
Mencia.

Un lugar iinico

La conjuncién de historia,

lidad y paisaje hacen de esta zona uno
de los principales destinos turisticos de
Galicia. La construccién de embalses hi-
zo posible la navegaci6n por los rios Mi-
fio y Sil, y asi los cruceros en catama-
ran son uno de los atractivos principa-
les para los visitantes que, de esta ma-
nera, pueden conocer los rincones mis
recogidos e inaccesibles de esta dificil
orografia. Las espectaculares hendidu-
ras graniticas se mezclan con los bos-
ques aut6ctonos de robles, castafios y
abedules ademds de las xestas, toxos y
piornos. A pesar del fuerte desnivel, el
paisaje estd humanizado en los sotos y
con el cultivo de las vides en bancales
en las laderas soleadas. La fama de los
vinos de esta zona, reputados desde la
época romana, explica que se mantu-
viera la produccién a lo largo de los si-
glos, a pesar de la dureza de la vendi-
mia. La misma magia que atrajo a los
monjes hace cientos de afios atrapa hoy
a quien se asoma a uno de los inconta-
bles miradores que permiten observar
labelleza sinuosa y envolvente de la Ri-
bera Sacra. Para no perderse este viaje.
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